
衛生管理を
徹底できる！

詳しくは裏面で☞

電化厨房機器を導入したいとお考えの方へ

実際に　　　　　　　　　　みましょう！見て 触れて 試して

調理の負担を
軽減できる！

電化厨房機器を
使ってみませんか？
電化厨房機器を
使ってみませんか？

快適な環境で
働ける！



でんのすけ号
業務用電化厨房体験車

●全長 ⁄ 7,145㎜ ●車幅 ⁄ 2,250㎜ 
●車高 ⁄ 3,315㎜

主な設備 : ○発電機25kvA ○給水タンク（100L） 
○排水タンク（120L） ○シンク ○電気自動車用電源
※でんのすけ号は四国電力グループである四電エナジーサービス株式会社が
　保有する業務用電化厨房体験車です。

ご希望の
機器を　　　
お客さまが体験したい
電化厨房機器を
ご用意致します。

体験！
ご希望の

場所で　　　
お客さまの職場やお店等
ご希望する場所まで
お伺いします。

体験！
簡単

気軽に　　　
トラック1台分の駐車
スペースをご用意して
 頂ければご利用可能。

体験！

スチームコンベクションオーブン、IHコンロ／レンジ、グリドル、グリラー、フライヤー、
回転釜、炊飯器、IHローレンジ、スービークッカー、真空包装機、ブラストチラー ほか

主な体験可能機器

体験可能機器は他にもご用意しておりますのでお問い合わせください。

業務用電化厨房機器体験車
「でんのすけ号」でまずは
業務用電化厨房機器体験車
「でんのすけ号」でまずは 無料体験！

ご希望の電化厨房機器をご用意してお伺いします！
実際の使い心地と料理の出来具合を見て、触れて、試して頂けますので

機器導入後の業務イメージを想像しやすくなります！

機器の体験はもちろん、操作の説明や活用の仕方、
システムのご提案などお気軽にご相談して頂けます。

電化厨房4つの大きなメリット
安心！

電気だから
火を使わない

安全性の高い
厨房を実現 快適！

電気だから
暑さしらず

働く人に快適な
環境を提供 清潔！

電気だから
汚れが少ない

衛生的な厨房
づくりに最適 経済的！

電気だから
いろいろできる

生産性の向上で
経費を削減

火を使わないので、火災や火傷の心配
がほとんどなく安全。また、微妙な火加
減や調理時間の設定など経験や感に
頼ることなく調理でき、経験の浅い人で
も料理の再現性が高まります。

電化厨房なら、排熱や輻射熱が少なく
室温・湿度の上昇を抑え、排ガスの発
生もありません。また、加熱機器と冷熱
機器を自由に設置でき、フレキシブルな
厨房が可能になり、作業性もアップ。

温度や湿度の上がりにくい電化厨房
は、食中毒の原因となる細菌の増殖を
抑えることができます。ドライシステム導
入でゴム前掛け・ゴム靴から開放され、
調理人の疲れ具合も軽減されます。

仕込みや後片づけの手間を軽減、食
材費や人件費を削減します。また、空
調負荷が減り、エネルギーコストを大幅
に低減できます。さらに、おトクな契約メ
ニューで、電気料金が割引されます。


